
 

 

� MENU DU JOUR – 29 € � 

SAMEDI 

Entrées - Starters 
Velouté d’Artichaut au Thé fumé, chips de Pancetta 
Artichoke velouté with smoked Tea, Pancetta chips 
Samoussas de Foie de volaille, Amandes caramélisés aux Raisins de Corinthe, jeunes Pousses 
Chicken Liver Samosas, Caramelized Almonds with Currants, Young Sprouts 
 

Plats - Main Courses 
Parmentier de Cochon confit, Vitelotte et compotée de Choux Rouge aux Pommes  
Confit Pig Parmentier, Vitelotte and Red Cabbage compote with Apples 
Galette végétale de Céréales, Crudités et sauce Tahin 
Vegetable pancake of Cereals, Raw vegetables and Tahin sauce 
 

Dessert – Dessert  
Délice d’Agrumes au sirop de Verveine et son sorbet 
Citrus Delight with Verbena syrup and sorbet 
 


