
 

 

� MENU DU JOUR – 29 € �  

DIMANCHE 

Entrées - Starters 
Chaudrée de Légumes d’hiver 
Winter Vegetable chowder 

Sot l’y laisse croustillant, Salsifis confits au Gingembre et Citron Vert 
Crispy “Sot l’y laisse”, candied Salsify with Ginger and Lime 

 

Plats - Main Courses 
Soufflé de Brochet, sucs de Crabe Vert, Lentilles Corail et Fondue de Poireaux  
Pike soufflé, Green Crab juice, Coral Lentils and Leek fondue 

Pancake aux Citrons confits, poêlée de Potimarron et Châtaignes 
Pancake with candied Lemons, pan-fried Pumpkin and Chestnuts 

 

Dessert – Dessert  
Millefeuille aux Pommes caramélisées et Spéculoos, glace Caramel Salé 
Millefeuille with caramelized Apples and Speculoos, Salted Caramel ice cream 
 


